
 

PARA COMPARTIR
TO SHARE

Rodaballo a la bilbaína
Turbo with “bilbaína” sauce

Solomillo con boniato escabechado 
y crema de queso

Tenderloin steak with marinated
sweet potato and cream cheese

SPECIAL NEW YEAR'S EVE MENU 2024 

Ostra Gillardeau nº2 al natural
Gillardeau nº2 oyster au natural 

Vieira con guisantitos, jamón y gazpachuelo ibérico 
Scallop with baby peas, Iberian ham and gazpacho

Brioche relleno de bechamel de carabinero
y guiso de cerdo ibérico

Brioche stuffed with prawn béchamel sauce
and Iberian pork stew

INDIVIDUAL STARTERS 
ENTRANTES INDIVIDUALES 

MAIN COURSE
PRINCIPAL 

 
 
  

 MENÚ ESPECIAL
NOCHEVIEJA

2024

Jamón 100% ibérico “Quarentena”
“Quarentena” 100% cured Iberian ham

Lomito ibérico “Quarentena” 
Iberian pork loin from “Quarentena” 

Gamba blanca de Huelva recién cocida
Freshly cooked white shrimp from Huelva



 

POSTRE** / DESSERT**

NEW YEAR’S EVE DINNER

BODEGA / WINES 

 
 
 
  

 MENÚ ESPECIAL
NOCHEVIEJA

2024

**Plato individual / **Individual portion
*Plato a compartir por cada 2 personas /

*To share between 2 people 

Copa de manzanilla de bienvenida
Welcome glass of Manzanilla

Botella por cada dos comensales a elegir entre /
Select one bottle for every two people from:

 
Vinos  Blancos / White wines

MENADE / Verdejo / D.O. Rueda 
ALBA BALBAÍNA / Palomino Fino / V.T. Cádiz

HABLA DE TI / Chardonnay / V.T. Extremadura

Vinos Tintos / Red Wines

HERACLIO ALFARO / Tempranillo / D.O. Ca Rioja
ASOMO / Tempranillo / D.O. Ribera del Duero

EL CASTRO DE VALTUILLE /
Mencía / D.O. Bierzo

Copa de Cava para brindar
Glass of cava to toast to the new year

150€ por persona / per person
(IVA incluido / VAT included)

Incluye bolsa de cotillón
Includes party favors

Calle Zaragoza 6 – Sevilla 

Sevilla 31 diciembre 2024.

FELIZ AÑO NUEVO
HAPPY NEW YEAR

Hojaldre caramelizado, ganache
chocolate blanco y frambuesa liofilizada

Caramelised pastry, white chocolate
ganache and freeze-dried raspberry

Doce uvas de la suerte
Twelve lucky grapes


