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SPECIAL NEW YEAR'S EVE MENU 2025

PARA COMPARTIR =
TO SHARE

Jamon 100% ibérico
100% cured Iberian ham

/45 Lomito ibérico “Quarentena”
)~ Iberian pork loin from “Quarentena”

Gamba blanca de Huelva recién cocida
Freshly cooked white shrimp from Huelva

ENTRANTES INDIVIDUALES
INDIVIDUAL STARTERS

Ostra Gillardeau n°2 al natural
Gillardeau n°2 oyster au natural

Vieira con guisantitos, jamén y gazpachuelo ibérico
Scallop with baby peas, Iberian ham and gazpacho

Brioche relleno de bechamel de carabinero
y guiso de cerdo ibérico
Brioche stuffed with prawn béchamel sauce
and Iberian pork stew

PRINCIPAL
MAIN COURSE

Rodaballo a la bilbaina
Turbot with “bilbaina” sauce

Solomillo con boniato escabechado
y crema de queso
Tenderloin steak with marinated
sweet potato and cream cheese
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2025

NEW YEAR’S EVE DINNER Q)

Hojaldre caramelizado, ganache
chocolate blanco y frambuesa liofilizada
Caramelised pastry, white chocolate
ganache and freeze-dried raspberry
Doce uvas de la suerte
Twelve lucky grapes

**Plato individual / **Individual portion
< *Plato a compartir por cada 2 personas /
*To share between 2 people

BODEGA / WINES

Copa de manzanilla de bienvenida
Welcome glass of Manzanilla

Botella por cada dos comensales a ele?’ir entre /
Select one bottle for every two people from:

Vinos Blancos / White wines
FRIZZANTE TENTAZION / Verdejo y Sauvignon /
D.O. Castilla y le6n
MENADE / Verdejo / D.O. Rueda

Vinos Tintos / Bed Wines
BIDEONA / Tempranillo / D.O. Rioja
ASOMO / Tempranillo / D.O. Ribera del Duero

Vino Rosado / Rosé Wine
BAIGORRI / Tempranillo, viura y garnacha /
D.O. CA. La Rioja

Copa de Cava para brindar
Glass of cava to toast to the new year

Incluye bolsa de cotillén 150€ por persona / per person
Includes party favors (IVA incluido / VAT included)
Calle Zaragoza 6 -~ Sevilla FELIZ ANO NUEVG
Sevilla 31 diciembre 2025. HAPPY NEW YEAR

tel.: 955 440 050
reservas@ovejasnegrascompany.com
eventos@ovejasnegrascompany.com
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. SPECIAL NEW YEAR'S EVE MENU 2025
-).,_ MENU PARA VEGANO/ VEGETARIANO/SIN LACTOSA/SIN GLUTEN
U /NS s VeseTARAN  ARTOSE-FRE / GLUTEN PREE

APERITIVOS / TO SHARE

Piquillos asados
con salsa gaucha y chips de ajo
Roasted piquillo peppers
with gaucho sauce and garlic chips

Tartar de remolacha y fresas
con cremoso de aguacate
Beetroot and strawberry tartare
with creamy avocado

ENTRANTE / STARTER

Hummus con zanahorias baby asadas,
vinagreta de tomate seco y micro ensalada
Hummus with roasted baby carrots,
sun-dried tomato vinaigrette, and micro salad

PRINCIPAL / MAIN COURSE

Alcachofas con salsa romescu
y almendras laminadas
Artichokes with romesco sauce
and sliced almonds

POSTRE / DESSERT

Ensalada de fruta con sorbete de limon
Fruit salad with basil jelly and lemon sorbet
Doce uvas de la suerte
Twelve lucky grapes

Incluye bolsa de cotillén 70€ por persona / per person
Includes party favors (IVAincluido / VAT included)

Calle Zaragoza 6 — Sevilla FE“Z Aﬂﬂ NUEVB

Sevilla 31 diciembre 2025. HAPPY NEW YEAR
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SPECIAL NEW YEAR'S EVE MENU 2025

MENU PARA NINOS “
KIDS’ MENU |

ENTRANTE
STARTER

Jamoén 100% ibérico y quesos nacionales
con cabello de angel
100% Iberian ham and local cheeses
with angel hair pumpkin

Lagrimitas de pollo
con mayonesa suave citrica
Beetroot and strawberry tartare
with creamy avocado

PRINCIPAL
MAIN COURSE

Solomillo de cerdo ibérico
con puré de patatas
Iberian pork tenderloin
with mashed potatoes

POSTRE
DESSERT

Brownie de chocolate
con helado de nata
Chocolate brownie

with cream ice cream

Doce uvas de la suerte

Twelve lucky grapes

Incluye bolsa de cotillén 45€ por persona / per person
Includes party favors (IVAincluido / VAT included)
Calle Zaragoza 6 — Sevilla FELIZ ANU NUEVO
Sevilla 31 diciembre 20235. HAPPY NEW YEAR

tel.: 955 440 050
reservas@ovejasnegrascompany.com
eventos@ovejasnegrascompany.com



